e w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

e do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie thuszczow roélinnych (ograniczone
stosowanie thiszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym
takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,

e zupy musza by¢ przygotowane na wywarze warzywno-migsnym,

e wazna jest estetyka potraw i positkow.

11. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne zwracajgc szczegllng uwage na wytyczne GIS - Covid 2019
w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich
przestrzeganie. Dostarczal bedzie positek w posortowanych pojemnikach jednorazowego
uzytku. Wykonawca dostarczy sztucce, kubki jednorazowego uzytku do przelewania
napoi, kompotu. Napoje, mleko, kompot itp. bedzie dostarczone w termosach.

12. Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probko pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezace] kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych
ustug (np. do sprawdzania wagi positku).

14. Wykonawca dostarcza¢ bgdzie wiasnym transportem, w specjalistycznych termosach
do przewozenia positkow i opakowaniach gwarantujacych utrzymanie odpowiednie]
temperatury (w przypadku dan cieptych majg by¢ one utrzymane w temperaturze
do momentu wydania dzieciom) . Wykonawca zobowigzany jest do kazdorazowego
odbioru we wilasnym zakresie i na wlasny koszt resztek i opakowan po spozytych
positkach.

15. Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole
realizowane bedzie przez Wykonawceg na jego koszt.

16. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkéw dzieciom korzystajacym z ustug stotéwki
szkolnej.

17. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadow, sprzataniem stolowki ponosi¢ bedzie
Zamawiajacy - nie nalezy tych kosztow ujmowacé do kalkulacji ceny obiadu.

WARUNEK
e stworzy¢ mozliwodci odptatnego zakupu obiadow dla pozostatych uczniow i nauczycieli

18.Szczegotowe warunki udzialu w postgpowaniu:

1) Posiadanie uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci w zakresie
odpowiadajacym przedmiotowi zaméwienia.

2) Wykonawca posiada zarejestrowang dziatalno$¢ gastronomiczng z cateringiem.

3) Wykonawca posiada doswiadczenie min.2 lata w zakresie $§wiadczenia ushug
przygotowywania i dostarczania positkow dla dzieci w wieku od 3 do 6 lat, w ciagu
ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skladania ofert.( a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie)
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