ZESPOL SZK( i :
w Sitnie Vs Sitno, dnia 09.08.2022 r.
22-424 Sitno 53a
tel. 84 A11 24 10
NIP 9223058623, REGON 368108360

ZAPYTANIE OFERTOWE

dotyczace zamowienia o warto$ci szacunkowej nieprzekraczajacej w skali roku wyrazong

w zlotych réwnowartosé kwoty 30 000,00 euro

Nazwa i adres Zamawiajgcego:

Nazwa: Zespol Szkot w Sitnie
Ulica, nr: 53a

Kod, miejscowosé:  22-424 Sitno

Tel: 84/61124 10

NIP: 922-305-66-28

REGON: 368108360

e-mail zespol.sitno@wp.pl
godziny pracy: pn. - pt. od 7:00 do 15:00

Dyrektor Zespotu Szko6l w Sitnie

zwraca si¢ z pro$ba o przeslanie oferty cenowej na usluge cateringowsg
w zaKresie dozywiania dzieci i uczniéw w roku szkolnym 2022/2023

I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1.

Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustugi  cateringowej w  zakresie
przygotowywania i dostarczania gorgcych positkow dwudaniowych (zupa i drugie danie) dla
uczniow Szkoty Podstawowej (ok. 40 obiadéw) w Sitnie oraz drugiego $niadania, obiadu
(zupa i drugie danie) oraz podwieczorku dla dzieci z Przedszkola Samorzadowego w Sitnie
(0k.70 $niadan, obiadéw i podwieczorkow).

Zamawiajacy planuje, ze:
» dziennie nalezy dostarczyé $rednio 110 obiad6w,

Zastrzega si¢ mozliwo$é zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadow
do 20%. Ewentualne zmiany ilosci zamawianych obiadéw Zamawiajacy zglaszaé bedzie
Wykonawcy najpézniej do godziny 7:30 danego dnia.

Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
1 uezniom zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

Dostawa positkow bedzie odbywaé sie poczawszy od dnia 02.09.2022 r. do 25.06.2023 r.
Szkota Podstawowa, od 02.09.2021r. do 30.06.2022r. Przedszkole Samorzadowe w Sitnie
od poniedziatku do pigtku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej
ze zmiang organizacji dnia szkoty i przedszkola lub sytuacja zwigzang z zagrozeniem
epidemiologicznym (zawieszenie zajeé) dostawa obiadu moze by¢ odwotana - po
wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

Wykonawca bedzie dostarczat dekadowy jadtospis przygotowany na 10 dni (z co najmniej
3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem skiadnikow wagowych (gramatury) potraw - do
akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw
zgodnie z przedstawionym jadtospisem.




7. Wykonawca zobowiazany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczefistwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
$rodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musz3 spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r.
poz. 1154). Positki musza spelnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Matki
i Dziecka dla dzieci w wieku od 3 do 6 lat.

8. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢
positkéw oraz normy produktéw dla uczniow w wieku 7 - 15 lat (szkota podstawowa)
oraz dzieci w wieku 3 - 6 lat (przedszkole). Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie
potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonych potraw.

9. Obiad (szkola podstawowa) musi spetnia¢ nastgpujace warunki ilo$ciowe:
w dekadzie Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupg i 5 X drugie danie,
zupa: gramatura - ok. 350 - 450 ml

pieczywo - 50 g

drugie danie:

sztuka migsa / drob / ryby - 100 g

kotlet mielony, pulpet, klops - 100 g

ziemniaki, kasza, ryz, makaron - 150 g

suréwka / warzywa gotowane - 150 g

pierogi, nale$niki, krokiety itp. - 400 g

kompot - 200 ml

$niadanie obiad, podwieczorek (przedszkole). Jeden pakiet wyzywienia dla jednego

dziecka w jednym dniu pobytu w przedszkolu powinien zawierac:

— drugie $niadanie + nap?j,

— dwudaniowy obiad + napdj

— podwieczorek
Minimalne wymagania dotyczace sktadnikéw i potraw dla przygotowywanych positkéw: Drugie
éniadanie: codziennie: pieczywo mieszane, ser, wedlina, dzem, pomidor, ogoérek, zupa mleczna lub
kakao dwa razy w tygodniu: parowki, twarozki, pasty, jajka.
Obiad: codziennie - zupa + drugie danie minimum raz w tygodniu - ryba, dwa razy w tygodniu
posilek miesny, do kazdego positku suréwka i kompot/sok/woda.
Podwieczorek: trzy razy w tygodniu - owoce, dwa razy w tygodniu - serek, budyn, kisiel, satatka
warzywna/owocowa, jogurt.

10. Posilki musza spetniaé nastepujace warunki jakosciowe:

e jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 2 tygodni. Tygodniowy jadtospis bedzie przygotowywany przez
dietetyka posiadajacego stosowne kwalifikacje 1 doswiadczenie.

e w dekadzie musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie miesne lub rybne
wraz z suréwka,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoOw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji
dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie



smazone,

* do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie thuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie thluszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocéw, w tym
takze nasion roélin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,

® zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

® wazna jest estetyka potraw i positkow.

11. Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne zwracajac szczegélng uwage na wytyczne GIS - Covid 2019 w zakresie
personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.
Napoje, mleko, kompot itp. bedzie dostarczone w termosach.

12. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
1 dostarczonych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w iloci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probko pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug
(np. do sprawdzania wagi positku).

14. Wykonawca dostarcza¢ bedzie wilasnym transportem, w specjalistycznych termosach
do przewozenia posilkéw i opakowaniach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej
temperatury  (w przypadku dan cieptych majg byé one utrzymane w temperaturze
do momentu wydania dzieciom) . Wykonawca zobowigzany jest do kazdorazowego odbioru
we wlasnym zakresie i na wlasny koszt resztek i opakowan po spozytych positkach.

15. Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w  szkole
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

16. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkéw dzieciom korzystajacym z ustug stotéwki szkolne;.

17. Koszty zwigzane z wydawaniem obiad6w, sprzataniem stoléwki ponosié bedzie
Zamawiajacy - nie nalezy tych kosztéw ujmowa¢ do kalkulacji ceny obiadu.

WARUNEK
® stworzy¢ mozliwosci odplatnego zakupu obiadéw dla pozostatych uczniéw i nauczycieli

18.Szczegblowe warunki udziala w postepowaniu:
1) Posiadanie uprawnien do wykonywania okreslonej dziafalnosci lub czynnosci w zakresie
odpowiadajacym przedmiotowi zaméwienia.
2) Wykonawca posiada zarejestrowang dziatalnogé gastronomiczng z cateringiem.
3) Wykonawca posiada doswiadczenie min. 2 lata w zakresie $wiadczenia ustug przygotowywania
1 dostarczania positkéw dla dzieci w wieku od 3 do 6 lat, w ciggu ostatnich 3 lat przed uptywem
terminu sktadania ofert.( a jezeli okres prowadzenia dziatalnogci jest krétszy - w tym okresie)
4) Wykonawca dysponuje odpowiednim potencjalem osobowym i technicznym niezbednym
do wykonywania zaméwienia: lokal gastronomiczny, pojazd - $rodek transportu do przewozenia
zywnosci posiadajacy pozytywna opinie sanitarna wydang przez Powiatows Stacje Sanitarno -
Epidemiologiczna, pojemniki/termosy, w ktérej przewozona bedzie zywnos¢ sa zgodne
z wymaganiami systemu HACCP.




19. Dokumenty jakie powinni dostarczy¢ Wykonawcy na potwierdzenie spelnienia warunkow
udzialu w postegpowaniu Wykonawca zobowiazany jest zlozyé:

a) Wykaz zrealizowanych zaméwien niezbgdnych do wykazania do§wiadczenia wymaganego

do udziatu w postepowaniu zgodnie ze wzorem stanowigcym zalacznik nr 3, 4 do niniejszego
zapytania;

b) O$wiadczenie Wykonawcy, ze posiada pojemniki/termosy niezbedne do realizacji zamoOwienia
zgodne z wymaganiami HACCP w ilosci odpowiedniej do iloéci przygotowywanych positkow;

¢) Kopia aktualnej pozytywnej opinii sanitarnej wydanej przez Powiatows Stacj¢ Sanitarno —
Epidemiologiczng na uzytkowanie lokalu gastronomicznego z cateringiem;

d) Kopia aktualnego odpisu z KRS lub innego organu rejestrowego posiadajacego wpis
o prowadzeniu dzialalnosci gastronomicznej z cateringiem

e) inne wg dotaczonych zatgcznikow

II. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie dzieci i uczniéw odbywa¢ si¢ bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej
w okresie od 02.09.2022 roku do 25.06.2023 r. Szkola Podstawowa, od 02.09.2022 r.
do 30.06.2023 r. Przedszkole Samorzadowe w Sitnie , tj. w roku szkolnym 2022/2023,
z wylaczeniem przerw $wiatecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo
wolnych od nauki lub zawieszeniu zaje¢ w zwiazku z Covid 2019, o ktérych Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego lub zaistnial sytuacja
epidemiczng w szkole.

III. MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT

Oferte nalezy zlozy¢ w zamknigtej kopercie, na ktorej nalezy umie$ci¢ nazwe i adres
Zamawiajacego, nazwe i adres Wykonawcy oraz napis: ,,Zapytanie ofertowe na dozywianie
dzieci i uczniéw Zespolu Szkél w Sitnie” , Sitno 53 a, 22-424 Sitno do dnia 25.08.2022 r.
do godz. 14:00 w sckretariacie Zespolu Szkét w Sitnie lub wysta¢ poczta na ww. adres
Zamawiajacego.

Oferty, ktére wptyna po terminie nie bgda zakwalifikowane do postgpowania ofertowego.
Otwarcie ofert odbedzie sie dnia 26.08.2022 r. o godz. 12:00 w siedzibie Zamawiajacego.

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
Oferte cenowa nalezy przygotowa¢ na formularzu ofertowym stanowiacym zalacznik nr 1
do zapytania ofertowego.

Wykonawca jest zobowigzany do okre$lenia ceny jednostkowej positku brutto wyliczonej

jako $rednia cen jednostkowych brutto za zupe i za drugie danie (szkola podstawowa) oraz
sniadanie, zupa i drugie danie oraz podwieczorek (przedszkole).

Kryterium wyboru oferty najkorzystniejszej:

1. 50% - kryterium oceny stanowi najnizsza cena.
2. 40% - urozmaicone menu positkow.

3. 10% - do$wiadczenie w zakresie dostarczania positkéw do szkot.



Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:

1. Formularz ofertowy - zatacznik nr 1
Oswiadczenie - zalgcznik nr 2
Doswiadczenie zawodowe poza ustugami dla dzieci z przedszkola - zatgcznik nr 3
Wykaz zrealizowanych zaméwieni dla dzieci z przedszkola-zatgcznik nr 4
Przyktadowy jadlospis goracych positkéw-zatgcznik nr 5
Projekt umowy - zalgcznik nr 6 (parafowany przez Wykonawce)

NI e e b

Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego zalgczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

O wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajacy powiadomi Wykonawce telefonicznie.

Szczegétowych informacji dotyczacych przedmiotu zaméwienia udziela Dyrektor Zespotu Szkot
w Sitnie Monika Duras tel. 84/6112410 lub 516522331

Dyrektor Zespotu Szkét w Sitnie - Monika Duras




Zatgcznik nr 1

" piecze¢ Wykonawey
FORMULARZ OFERTOWY

na wykonanie uslugi cateringowej w zakresie dozywiania uczniow
w Zespole Szkol w Sitnie

STRONA ZAMAWIAJACA
Zesp6l Szkot w Sitnie
Sitno 53a, 22 - 424 Sitno,

Pelna NAZWa WYKONAWCY: ....coiumremseriesssssstssesseesermetusiassas s s s
DOKIAANY BATES: .. ..vvvercsssisesssssosssmmausasssssssssossessosssssamssssssssssssstssaressasesssrssiasssssssasmsastsssastassessssssisssasessanses
TRlEBORY & it aisns iosiiossiasds sonmssiiminyvinianse
FAKE: . .coninmmvnsmmimssnsiissssamoaviannsnssnsesis

REGON i o ciitionis txhibodensts’ S ebiusiias
Imie i nazwisko oraz tel. 0S0by do KONTAKLU ......ivumriiiriiieriiininissss e
3. Deklarujemy wykonanie przedmiotu zam6wienia okre$lonego w zapytaniu ofertowym znak:
......................... Zdnia ..o, W terminie 0d ...ceceeesscsccnenesenss QO ceieisistniannsuinisninensece

4. Oferujemy wykonanie przedmiotowego zadania za cene obliczong na podstawie
indywidualnej kalkulacji, wedtug ponizszych cen jednostkowych:

Szkola Podstawowa

L.p. Rodzaj positku Cena jednostkowa positku /brutto/
| ] o
1 |Zupa + pieczywo OISR e MO zt / za 1 posilek
2 |Drugie danie + kompot s b AR zt / za 1 posilek

Cena oferowana — §rednia cena posilku
(wynikajgca z pkt 1 i pkt 2)

zt / za 1 posilek




Przedszkole

L.p. Rodzaj positku

Cena jednostkowa positku /brutto/

1 | Drugie $niadanie

.............................. zt / za 1 positek

Uécmmsmus obiad-zupa-+pieczywo
i drugie danie+kompot

.............................. zt / za 1 positek

3 |Podwieczorek

1

.............................. zl / za 1 positek

Cena oferowana — §rednia cena positku
(wynikajqca z pkt 1 , pkt 2 i pkt 3)

zl/ za 1 posilek

> Oswiadczam, ze w przypadku wyboru naszej oferty zobowiazuje sie do podpisania umowy
z Zamawiajacym na warunkach okreslonych w zapytaniu ofertowym.

> Oswiadczam, ze zdobytem(-am) konieczne informacje do przygotowania oferty oraz

wykonania zamdwienia.

..........................................................

(pieczg€ i podpis Wykonawcy)




Zalacznik nr 2

Nazwa Wykonawcy

........................................................................................................

........................................................................................................

OSWIADCZENIE

W zwiazku z ubieganiem si¢ o wykonanie zaméwienia zgodnie z zapytaniem ofertowym
z dnia 09.08.2022 r. w postgpowaniu zgodnym z zasada konkurencyjnosci na ustuge ,,Dozywianie

uczniéw Zespotu Szkot w Sitnie” o§wiadczam, ze:

1. Posiadam uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakladaja obowigzek posiadania takich uprawniefi, w tym opini¢ sanitarng Panstwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

2. Posiadam niezbedna wiedze i doswiadczenie oraz dysponuj¢ potencjatem technicznym
i osobami zdolnymi do wykonania zaméwienia- lokal gastronomiczny, pojazd — $rodek
transportu do przewozenia zywnosci posiadajacy pozytywna opini¢ sanitarng wydang przez
Powiatowa Stacje Sanitarno - Epidemiologiczna, pojemniki/termosy, w ktorej przewozona
bedzie zywno$¢ sa zgodne z wymaganiami systemu HACCP lub posiadam dostep
do potencjatu technicznego i 0séb zdolnych do wykonania zaméwienia innych podmiotow.

Znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zamowienia.

Osoba sktadajaca o$wiadczenie $wiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajacej z art. 297
Kodeksu Karnego.

(czytelny podpis)



Zalacznik nr 3

Nazwa Wykonawcy

........................................................................................................
........................................................................................................

.............................................................................................

DOSWIADCZENIE ZAWODOWE POZA USLUGAMI DLA DZIECI Z PRZEDSZKOLA

W okresie ostatnich 2 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia

dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie zostaty wykonane nastepujace zamdwienia:

ﬁlﬂ Data ]
_ﬁ Nazwa Przedmiotowy zakres | wykonania Zamawiajacy

P zamoOwienia ustug (rozpoczecia (nazwa i adres)

i zakonczenia)

1

2

3
e

.....................................................................................

(czytelny podpis)




............................................................

............................................................

Zalacznik nr 4

WYKAZ ZREALIZOWANYCH USLUG DLA DZIECI Z PRZEDSZKOLA

L.p.

Zleceniodawca (petna nazwa, adres
i telefon)

Data realizacji ustugi wraz

z informacja o liczbie i wieku
dzieci dla jakich $wiadczona byta
ustuga cateringowa.

Okres realizacji ustugi
cateringowej




Zalacznik nr 5

( pieczatka oferenta ) ( data)

Przykladowy jadlospis goracych positkéw

1 EAZIEH 5 o e st b S A B i it o Bt e &5 vevamesasan e~ ETAMOW oiiniss kcal
2AZIBR s o o e e e s e e i sl e b Sk i v... graméw ........ kcal
FAZIOH e et S e b I SRR P AR LIS e wenvares  STATOW .. vie .. kcal
G AZICT ci'inisinninns cint FHEE R T i R R A B gramow ......... kcal
i L A Sl N4 o g S Wl i e o s i ot gramow .....kcal
6 dzien ...... RN Lo A R RN el e S i DT ) sieees o STAMOW ... ... kedl
BE o a e e e L b N R A e R L e e gramow ......... kcal
BdEen oo b e e e s O TR R et o e gramow ......... kcal
9. dzieri: ;i PR R Sk T AR B P i s e gramow ......... kcal
10 dzien - vl EERAAS LN et s A ey i b gramow .... kcal
I dzieti .. . SRR AR Ut s R S NG R gramow ......... kcal
12idziedi ;. .. 2. KR it et i Sl s st e S gramow ........... kcal
13:dziehi - .i.iviie iSRS £ ST S e Sl psrinatath % o b Dt gramow .......... kcal
14 dzien . ......cc000n ity Bty e o e i AL b veeveeneen. graméw ........... kcal
i N AR R e B O R T b i dorsiina tany .. gramow ......... kcal
16 dzien .......... S iR bt M e Birindie 5 At o vt e R e o gramow .......... kcal
17 dziefi .5 A T e et i RV s e i B .. graméw .......... kcal
L8 AZIBH oooiiiviingins A L, R vesisasesareraenieeneensss  GrAMOw .......... keal
19 dzeti s v vviid i S a2 Fe il e dint P N, L e wvbben  CTAMOW 'y sy KcaL
20 HBICT- 2o v e wbinisinss S R Y wrasn i ni Y s o asbis sy BTAIOW . éiavins o Joeal

( podpis osoby upowaznione; )






Zalacznik nr 6

PROJEKT UMOWY
ZaWarta Wydnitl | coveousn b fade e roku pomiedzy

................................... zwang dalej ,,Zamawiajacym" z jednej strony

zwanym dalej ,, Wykonaweg” z drugiej strony

zostata zawarta umowa w sprawie dozywiania uczniéw w Zespole Szkét w Sitnie
W nastepujacej tresci:
§1

Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowiazuje si¢ do $wiadczenia ushugi dozywiania uczniéw
w  Szkole Podstawowej i Przedszkolu Samorzadowym w  Sitnie, zgodnie
z warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym, stanowigcym integralng czes¢ niniejszej
umowy.

Wykonawca oswiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezbgdne do realizacji
przedmiotu zamowienia.

§2
1. Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustugi  cateringowej w  zakresie
przygotowywania i dostarczania goracych positkow dwudaniowych (zupa i drugie danie)
dla uczniéw Szkoly Podstawowej oraz $niadania, dwudaniowego obiadu i podwieczorku
dla dzieci z Przedszkola Samorzagdowego w Sitnie.

2. Zamawiajacy planuje, ze:
* dziennie nalezy dostarczy¢ $rednio 110 obiadéw,

3. Zastrzega si¢ mozliwoé¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilo$ci dostarczanych obiadéw do
20%. Ewentualne zmiany ilosci zamawianych obiadéw Zamawiajacy zglaszaé bedzie
Wykonawcy najpézniej do godziny 7:30 danego dnia.

4. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

5. Dostawa positkéw bedzie odbywaé sie poczagwszy od ........... dO .......... SzKkola
Podstawowa, od ....... r. do ............. Przedszkole Samorzadowe w Sitnie
od poniedziatku do pigtku, z wylaczeniem okresu przerw S$wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki - o godzinie 7.30. W wyjatkowe;j
sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia szkoly, dostawa obiadu odbedzie si¢ o innej
godzinie - po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca. Wykonawca zastrzega mozliwosé
odwotania dozywiania dzieci i uczniéw w zwiazku z zawieszeniem zaje¢ spowodowanych
przez Covid 2019 po wczesniejszym poinformowaniu dostawcy.

6. Wykonawca bedzie dostarczal dekadowy jadlospis przygotowany na 10 dni (z co najmniej
3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem skladnikéw wagowych (gramatury) potraw - do
akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadow




zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

7. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczefistwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 1. w sprawie grup
$rodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r.
poz. 1154). Posilki musza spetnia¢ wymogi zywieniowe zalecane przez Instytut Matki
i Dziecka dla dzieci w wieku od 3 do 6 lat.

8. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢
positkéw oraz normy produktéw dla uczniow w wieku 7-15 lat (szkola podstawowa)
oraz dzieci w wieku 3-6 lat (przedszkole).

9. Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie polproduktéw oraz na bazie Fast Food
lub mrozonych potraw.

10. Obiad (szkola podstawowa) musi spetnia¢ nastgpujace warunki ilosciowe:
w dekadzie Wykonaweca bedzie przygotowywal: 5 x zupe i S x drugie danie,
zupa: gramatura - ok. 350 - 450 ml
pieczywo - 50 g
drugie danie:
sztuka miesa / dréb / ryby - 100 g
kotlet mielony, pulpet, klops - 100 g
ziemniaki, kasza, ryz, makaron - 150 g
suréwka / warzywa gotowane - 150 g
pierogi, nale$niki, krokiety itp. - 400 g
kompot - 200 ml

$niadanie obiad, podwieczorek (przedszkole). Jeden pakiet wyzywienia dla jednego dziecka
w jednym dniu pobytu w przedszkolu powinien zawierac:

drugie $niadanie + napéj,

dwudaniowy obiad + napoj

podwieczorek

Minimalne wymagania dotyczace sktadnikéw i potraw dla przygotowywanych positkéw: Drugie
éniadanie: codziennie: pieczywo mieszane, ser, wedlina, dzem, pomidor, ogorek, zupa mleczna lub
kakao dwa razy w tygodniu: paréwki, twarozki, pasty, jajka.

Obiad: codziennie - zupa + drugie danie minimum raz w tygodniu - ryba dwa razy w tygodniu
positek miesny, do kazdego positku suréwka i kompot/sok/woda.

Podwieczorek: trzy razy w tygodniu - owoce, dwa razy w tygodniu - serek, budyn, kisiel, salatka
warzywna/owocowa, jogurt.

11.Positki musza spetniaé nastgpujace warunki jakosciowe:

e jadlospis musi byé urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych
samych potraw w ciggu 2 tygodni,

e w dekadzie musi byé¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie migsne lub rybne
wraz z suréwka,

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczona iloscig substancji
dodatkowych - konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,



okazjonalnie smazone,

¢ do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie thuszezéw roslinnych
(ograniczone stosowanie thuszczow zwierzgeych), stosowanie duzej ilodci warzyw
1 owocéw, w tym takze nasion ro$lin stragczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

® zupy musza by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

® wazna jest estetyka potraw i positkéw.

12.Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosé
za ich przestrzeganie.

13.0bowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w iloci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za
pobieranie tych probek.

14.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkeji i jakosci wykonywanych ustug (np. do
sprawdzania wagi positku). Wykonawca zobowigzany jest do kazdorazowego odbioru we wlasnym
zakresie i na wlasny koszt resztek jedzenia po spozytych positkach.

15. Transport  positkow musi odbywaé si¢ W specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw (termosy powinny by¢
dublowane tj. przy dostawie obiadu pelne wymieniane na puste), $rodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci. W termosach dostarczane sg takze napoje np. mleko,
kompot, herbata.

16.Dostarczanie positkéw z miejsca produkeji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

17.Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkéw dzieciom korzystaj acym z ustug stotéwki szkolne;.

18.Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, sprzataniem stotéwki ponosié bedzie Zamawiajacy —
nie nalezy tych kosztéw ujmowaé do kalkulacji ceny obiadu.

§3

1. Zamawiajacy zobowigzuje Wykonawce do $wiadczenia ustug objetych przedmiotem umowy takze
dla chetnych uczniéw i nauczycieli.

2. Cena positku nie moze przekroczyé ceny Jednostkowej positku okreslonej w § 4 ust. 1 umowy.

3. Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajacego $wiadczy¢ ustugi gastronomicznej na rzecz oséb
trzecich.

§4

1. Strony uzgadniaja jednostkowa ceng positku, w  wysokosci ....... zI brutto
(stownie zlotych: .............) dla Szkoly Podstawowej

Zupa + pieczywo - .... ztk.

Drugie danie + kompot - ...... zl,



i.coeeeeees.. zh dla Przedszkola

Dwudaniowy obiad: zupa, pieczywo, drugie danie + kompot -........ zk.
Drugie $niadanie - ........... 28
Podwieczorek - ............. zk.

Cena jednostkowa, o ktorej mowa w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caly okres obowigzywania
niniejszej umMowy.

§5
Strony ustalaja, ze rozliczanie ustug, o ktérych mowa w § 1 odbywaé si¢ bedzie w okresach
miesiecznych.
Wysokosé miesigeznego wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy dla ustug stanowi iloczyn
liczby wydanych positkéw w danym miesigcu i zaoferowanej ceny jednostkowej okreslonej
w § 4 ust. 1.
Liczba i rodzaj positkéw ustalana bedzie przez jednostke organizacyjng Zamawiajacego,
w zaleznosci od sytuacji finansowej w danym roku budzetowym, o czym poinformuje Wykonawcg
na co najmniej 1 miesiac przed zmiana.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby przygotowywanych positkow, w stosunku do
szacunkowej liczby, o ktérej mowa w zapytaniu ofertowym , z zastrzezeniem, ze liczba
ta w ciagu roku szkolnego moze ulec zmianie - zmniejszeniu lub zwigkszeniu do 20 %.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do przedstawiania Zamawiajacemu jadtospisu positkow .

Wykonawca bedzie ustalat jadtospis w oparciu o zalozenia zawarte w zapytaniu ofertowym.

§ 6

Podstawa wyptaty wynagrodzenia beda faktury VAT wystawione przez Wykonawce wediug
ponizszego Wzoru:

Nabywca:
Gmina Sitno

SITNO 73,22-424 SITNO

NIP: 922-29-42-612

Odbiorea:

Zespot Szkot w Sitnie, Sitno 53a,22-424 Sitno

Wynagrodzenie o ktorym mowa w ust. 1 ptatne bedzie miesiecznie, w terminie 14 dni od dnia
otrzymania przez Zamawiajgcego prawidiowo wystawionej faktury.

§7

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli i badah  sprawdzajacych  jakos¢
przygotowywanych positkéw, pod wzgledem kalorycznosci, gramatury, temperatury, zgodnosci
z ustalonym jadtospisem, itp.

Zamawiajacy nie ma obowigzku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.

Z przeprowadzonej kontroli zostanie sporzadzony protokét, ktéry Zamawiajagcy udostepni
Wykonawcy na jego prosbe.

§8

Umowe zawarto na czas okreslony tj. od .................oooue. B D i o o 3 e L.



2. Strony ustalajg miesigczny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.

3. Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym
mowa w ust. 2 w nastepujacych wypadkach:

e zasadnych co najmniej dwéch skarg oséb korzystajacych z uslug Wykonawcy, ktére zostana
uznane przez Zamawiajacego za zasadne,

* naruszenia przez Wykonawce zapisow zawartych w zapytaniu ofertowym,

e uniemozliwienia Zamawiajgcemu kontroli,

* stwierdzenie przez Zamawiajacego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkéw,
a W szczegolnosci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie
z ustalonym jadtospisem, positki maja za matg gramature, itp.

§9

1. W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowa maja zastosowane przepisy Kodeksu
Cywilnego i Ustawy Prawo zaméwien publicznych.

2. W przypadku, gdy Strony nie dojda do porozumienia, ewentualne spory zwigzane z realizacja
niniejszej umowy Strony podaja pod rozstrzygnigcie Sadu Powszechnego wiasciwego miejscowo dla
siedziby Zamawiajacego.

3. Umowg sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej
ze stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:






